
月18(土)19(日)･25(土)26(日) 

皆様のご来店をスタッフ一同、心よりお待ちしております。 

 

新型アウトランダー/新型アウトランダーＰＨＥＶ 

発表・発売記念 展示会を開催致します！ 

 

 

 

ご来店プレゼント：食欲が落ちる方も多いこの季節にピッタリなそうめんをご用意しております。 

                       そうめんと冷や麦のちがいって何かな？ 

 

 

 

 

 

 

 

※数に限りがございます。品切れの際はご容赦下さい 

 

福山三菱自動車販売 株式会社 

住所：福山市御幸町上岩成 858-1 TEL 084-972-7070 

営業時間 9:30～19:00 土日オイル交換半額実施しております。 

サービス受付時間 9:30～17:30 となります。 

そうめんと冷や麦の違いは何？ 

そうめんと冷や麦の違い、と聞いて真っ先に思い浮かぶのは「太さ」ではないでしょうか？  

比べてみると、確かに冷や麦の方がちょっと太めですよね。そこに明確な規定はあるのか 

調べてみるとありました！ 

乾めんの太さの定義（JAS 規格） 

そうめん ： 直径 1.3mm 未満 

冷や麦   ： 直径 1.3mm 以上、1.7mm未満 細かな規定が決められているのですね。  

「全国乾麺協同組合連合会」に問い合わせてみたところ、「双方の違いは太さのみなんです」 

との回答が。太いのが冷や麦、細いのがそうめん、という覚え方で OKなんだそう。 


